
5 Toasts chauds
Médaillon de foie gras

– – – – – –
Cocotte de St-Jacques 

et grosses crevettes gratinées 
au parmesan

– – – – – –
Grenadin de veau 

dans le quasi sauce morilles 
ou fi let mignon de porc

Flan champignon 
et poêlée de fi n d’année

5 Toasts chauds
– – – – – –

Médaillon de foie gras 
et pain aux raisins

– – – – – –
Choucroute de la mer 

dans sa pomme de terre
– – – – – –

Suprême de chapon farci 
au boudin blanc et pomme 

Sauce à l’andouille 
ou cèpes
– – – – – –

Râpé de pomme de terre
Fagot d’asperges

5 toasts chauds
– – – – – –

Hachis de canard et gésiers
Sauce foie gras

Râble de lapin farci 
à la brunoise de légumes 

et sa duxelle 
ou

Gratinée de dinde 
au chorizo

Tatin de tomates 
et son fl an de légumes

5 toasts chauds
– – – – – –

Cassolette de cabillaud 
ou 

Feuilleté d’escargots
– – – – – –

Mille-feuilles de veau 
ou 

Joue de porc sauce forestière
Gratin dauphinois
Flan aux poireaux

Menu

FRANÇOIS LEMARINIER
BOUCHERIE · CHARCUTERIE 

TRAITEUR

36 allée St-Jacques · 14630 CAGNY 
02 31 23 40 34 · 06 78 393 393

Menu à 29,80 €

Prestige

Menu à 17,80 €

Menu à 32,80 €

Menu à 22,80 €

Champion du monde 2022
Tripière d’or à la mode de Caen



• �Lotte à l’américaine��������������������������������12,80€/Pce

• �Filet de bar sur un lit 
de petits légumes��������������������������������������12,80€/Pce

• �Choucroute de la mer dans 
sa pomme de terre, St-Jacques, 
saumon, haddock���������������������������������������������� 10,80€  

• �Caille farcie au foie gras������������������10,80€/Pce

• �Palet de veau 
sauce morilles����������������������������������������������10,80€/Pce

• �Filet de chapon à la crème 
de velouté de morilles��������������������������13,80€/Pce

• �Sauté de chapon 
au foie gras���������������������������������������������������������9,80€/Pce

• �Filet mignon de porc aux girolles 
cuit à basse température����������������� 9,80€/Pce

• �Émincé de sanglier���������������������������������� 9,80€/Pce

• �Mille-feuilles 
de veau forestier�������������������������������������� 9,80€/Pce

• �Souris d’agneau au thym������������������11,80€/Pce

• �Jambon à l’os de sanglier���������������� 9,80€/Pce

• �Filet de canard aux poires 
sauce vin rouge chocolat������������������11,90€/Pce 

Cassolette :
• �Pintade à la pomme��������������������������������9,80€/Pce

• �Cassolette de ris de veau 
aux morilles���������������������������������������������������� 16,80€/Pce

Légumes :
• �Poêlée de fin d’année������������������������������13,80€/Kg

• �Râpé de pomme de terre���������������������1,80€/Pce

• �Fagot d’asperges�������������������������������������������1,80€/Pce

• �Gratin dauphinois���������������������������������������1,80€/Pce

• �Tomate provençale����������������������������������� 1,00€/Pce

*Prêt à cuire

• �Dinde fermière*������������������������������������14,30€/Kg

• �Poularde*��������������������������������������������������� 13,80€/Kg

• �Chapon fermier*�������������������������������� 13,80€/Kg

• �Oie fermière*�������������������������������������������13,50€/Kg

• �Pigeon*�������������������������������������������������������12,00€/Pce

• �Faisan*���������������������������������������������������������17,80€/Pce

• �Cailles*�����������������������������������������������������������5,20€/Pce

• �Tournedos de canard�������������������24,80€/Kg

• �Rôti de sanglier����������������������������������29,80€/Kg

• �Gigue de chevreuil���������������������������42,80€/Kg

• �Pain surprise 60 sandwichs�����������������������������������������������������������������������������������40,00€

• �Assortiment de feuilletés������������������������������������������������������������������������������������ 30,80€/Kg  
(Quiche poireaux, lorraine, saumon, pizza, escargots au 
roquefort, escargots au saumon fumé, pâté croute, etc.)

• �Toasts froids variés����������������������������������������������������������������������������������������������������0,90€/Pce 
(Foie gras, perle marine, saumon fumé, rillette de sardine, 
tartare de saumon, boudin noir, mousse de pruneaux et jambon 
sec mousse de campagne etc.)

• �Saucisson sec maison sans peau 28 sortes�������������������������������������6,90€/Pce

• �Saumon fumé maison������������������������  50,80€/Kg

• �Saumon gravelax��������������������������������������  48,80€/Kg 

• �Verrine saumon betterave 
tomate séchée������������������������������������������������������������  3,50€

• �Tartare de saumon�����������������������������������������������  5,80€

• �Coquille de saumon���������������������������������������������  4,50€

• �Bouchée aux fruits de mer��������������������������  4,80€

• �Feuilleté de saumon 
petits légumes������������������������������������������������  6,80€/Pce

Cassolette : la pièce
• �Trio de poissons aux légumes����������������  9,80€                    

• �Cocotte de St-Jacques 2 noix��������������������  9,80€

• �Cabillaud  au chorizo��������������������������������������� 9,80€

• �Foie gras extra maison��������������������  130,80€/Kg

• �Assortiment de charcuterie������������  5,80€/Pce

• �Galantines variées�����������������������������������  28,80€/Kg

• �Pavé de Vire 
sauce pommeau�������������������������������������������  7,80€/Pce                

• �Bouchée à la reine��������������������������������������  4,50€/Pce

• �Boudin blanc nature����������������������������  20,80€/Kg

• �Boudin blanc aux morilles������������  30,80€/Kg 

• �Croustillant Normand��������������������������� 8,40€/Pce 
(Lardon, gésier de volailles, camembert, 
pont l’évêque et livarot)

• �Escargot de Bourgogne������������������������� 8,20€/Dz

• �Filet Mignon Fumé������������������������������������  34,80€/Kg

• �Mini kebab de fin d’année�������������  22,80€/Pce 
- Chapon, dinde, canard sauce girole 
- Chevreuil, sanglier, vin, blanc, échalote

• �Côte de bœuf�������������������������������������������27,80€/Kg

• �Tournedos filet������������������������������������48,80€/Kg

• �Façon Tournedos������������������������������38,80€/Kg

• �Rôti de bœuf�������������������������������������������28,80€/Kg

• �Filet mignon de porc�������������������� 20,80€/Kg

• �Rôti de porc orlof�������������������������������18,80€/Kg

• �Veau orlof��������������������������������������������������32,80€/Kg

• �Gigot agneau (France)�����������������19,80€/Kg

POUR VOS VINS OU CADEAUX 
Le Relais des vignobles  

1 rue d’Escauville - 14840 Cuverville - Tél 02 31 78 68 51


